Kluski z makiem wigilijne — przepis
Sktadniki:

« Ciasto:
30 dag maki
e jajo
e woda
o szczypta soli.

Masa:

szklanka maku

3 tyzki miodu

tyzka smazonej skérki pomaranczowej
2 tyzki rodzynek

tyzka posiekanych orzechdw wioskich

Wykonanie KROK PO KROKU

Wyptukany mak sparzy¢ wrzatkiem, trzykrotnie zemle¢. W rondlu stopi¢ miéd, dodac
mak, bakalie, chwile smazy¢. ZagnieS¢ elastyczne makaronowe ciasto, rozwatkowac,
przesypa¢ maka, zostawic¢ do lekkiego przeschniecia. Nastepnie pokroi¢ na niewielkie
kwadraciki, ugotowa¢ w osolonym wrzatku, osgczy¢ i wymiesza¢ z masg makowa.

Zobacz wigcej: http://www.familie.pl/artykul/Kluski-z-makiem-wigilijne-DOBRY -
PRZEPIS,8425,1.html#ixzz3MLAfZFSM
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