Wigilijna zupa grzybowa z lazankami

Skladniki

40 g grzyboéw suszonych

1 marchew

1 mala pietruszka

cebula

Y2 szklanki kwasnej $mietany
1 tyzka maki

2 tyzki masta

1i§¢ laurowy

1 kostka bulionu grzybowego

Sposéb przyrzadzenia

Suszone grzyby famiemy na mniejsze kawaiki, zalewamy wodg i moczymy
przez catg noc. Nastepnie gotujemy okoto 20 minut na matym ogniu.
Marchew, pietruszke obieramy, ptuczemy Scieramy na tarce o duzych
oczkach. Cebule siekamy, szklimy na masle i wraz z warzywami dodajemy do
gotujacych sie grzybdw. Wrzucamy kostke bulionowg i li$¢ laurowy.
Gotujemy az warzywa zmiekng. Pod koniec gotowania make rozprowadzamy
ze Smietang i odrobing wywaru i zageszczamy zupe.

Podawac z tazankami lub innym makaronem.



